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Cuisine Collection

Тайская смесь Thai Cuisine

Описание
Отправляйтесь в гастрономическое путешествие по 
древним храмам, благоухающим рынкам и безмятежным 
рисовым террасам с тайской смесью Thai Cuisine. Смесь 
кориандра, галгана, кумина, лемонграсса, мяты садовой, 
каффир-лайма, имбиря, базилика и розового перца с 
добавлением кокосового масла превратит блюда вашей 
кухни в кулинарные шедевры, не уступающие лучшим 
деликатесам Страны улыбок. Смесь Thai Cuisine, идеально 
подходящая для приготовления лапши, карри, мяса и 
супов, воплощает в себе баланс соленого, сладкого, 
кислого и острого, который придает блюдам тайской  
кухни уникальный вкус.

Указания
Добавьте 5–10 капель в соус, подливу или маринад.

Меры предосторожности
Хранить в прохладном сухом месте. Применять только в 
соответствии с инструкциями. Хранить в недоступном для 
детей месте.

Ингредиенты
Масло кокоса, кориандра, калгана, кумина, лемонграсса, 
мяты колосистой, кафрского лайма, имбиря, базилика, 
розового перца
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Также доступно в составе следующих продуктов:

Коллекция Cuisine Collection  |  
Тайская смесь 15 мл, Итальянская смесь 15 мл,  
Мексиканская смесь 15 мл, Тропическая смесь 15 мл

Основные преимущества
	+ Придайте блюдам восхитительный аромат, добавив в 

них одну–две капли по своему вкусу. 

	+ Добавьте несколько капель в карри и суп. 

	+ Используйте при приготовлении соуса для лапши или 
мяса.  

	+ Добавьте в готовое блюдо для получения максимально 
насыщенного вкуса.  


